Alain

Gault et Millau 2013

e 22 octobre, Alain
LGuillou, sommelier chez

Jean-Paul Jeunet a ’'Hotel
de Paris a Arbois depuis jan-
vier 2010, ne s’attendait pas a
une telle reconnaissance
quand Jean-Paul I'a informé
qu’ils devaient se rendre a
Paris chez Gault et Millau.
Alors qu’il pensait étre un
invité comme d’autres, il s’est
vu attribuer le titre de « Som-
melier de 'année 2013 » par le
guide gastronomique. « Mon

parcours est totalement atypi-
que car je n’ai pas fait d’école
spéciale, mais je suis titulaire
d’un BTS d’hotellerie », dit ce
Varois d’origine qui s’est lancé
dans la sommellerie par pas-
sion. Il a travaillé dans de
grandes maisons : restaurant
Berard a Cadieres-d’Azur, Da
Silva a Callas (83) et Renne-
Sammut a Lourmarin (84).
Avec beaucoup de travail per-
sonnel il s’est hissé a ce niveau
d’excellence. B
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